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- Huisgemaakte mosterdsoep

- Romige Tomatensoep

- Rollade, rosbief en fricandeau

- Meloen met Ardenner ham

- Spareribs met pikante saus
- Varkenshaas met champignonsaus
- Drumsticks
- Biefstuk met stroganoffsaus

- Zalm met witte wijn saus

- Diverse Bavaroises, ijstaarten en soesjes
a]’:\gemaakt met diverse sauzen

- Verse fruitsalade en slagroom
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- Huzarensalade, zalmsalade ,aardappelsalade
- Kip kerrie salade en frisse rauwkost
- Afgemaakt met: ham rollegjes,
- gevulde romaatjes, gevulde eitjes

- Cockrail en knoflooksaus

- Makreel, gerookte meerval filet
- Zoute haring
- Noorse en Hollandse garnalen
- Gerookte zalm, paling en forelfilet

- Gepocheerde zalmfilet

- Witlof rolletjes met ham en kaas
- Haricots verts met gebakken spekjes
- Pommes noisettes

- gebakken aardappelen
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